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Toscana Chocolate Valley
Accanto alle più note produzioni
agroalimentari (vino, olio, miele,
pasta…) esiste in Toscana una
tradizione artigianale che ruota
attorno al cacao e ai suoi derivati
tantochè, soprattutto la zona che va
da Pisa e Firenze viene definita la
Chocolate Valley dove «regnano»
numerose aziende che lavorano il
cacao con grande professionalità
sfornando prodotti di altissima
qualità.
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Lavorazione artigianale sinonimo di qualità
Il cioccolato Toscano è cioccolato
naturale perché realizzato senza
aggiunta di sostanze chimiche e con
un processo di lavorazione
artigianale, che non comporta
l'alterazione delle proprietà dei suoi
ingredienti, sia quelle organolettiche
che quelle salutistiche.
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Tradizione e innovazione
ll cioccolato artigianale tradizionale toscano è da tempo ritenuto un prodotto di
assoluto valore qualitativo sia per la tecnica che per l’innovazione che i cioccolatieri
artigiani toscani hanno saputo imporre sul mercato. È ormai diffuso ed apprezzato in
tutto il mondo. Tutti i cioccolatieri sono orgogliosi di essere artigiani e, nonostante il
loro successo, vogliono continuare la loro attività percorrendo la strada della
tradizione.
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Creatività, passione, gusto e sapore
l cioccolato artigianale tradizionale
toscano si presenta in forme e
dimensioni diverse a seconda della
lavorazione finale, gusti e sapori
diversi con il denominatore comune
dell'altissima qualità del prodotto.

In questo prodotto artigianale storia
e tradizione si fondono con la ricerca
del gusto e dell'estetica.
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Cioccolato e turismo

l cioccolato sta diventando come il
vino un fattore di sviluppo turistico.
Stanno nascendo le «strade del
cioccolato», gli «hotel al cioccolato».
I musei del cioccolato, le sagre del
cioccolato.
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CNA ed eccellenze toscane
CNA riunisce molte delle eccellenze
toscane mettendosi a disposizione
delle imprese del settore
agroalimentare e aiutandole nella
promozione dei loro prodotti di
altissima qualità nel mondo.

Per i nostri maestri cioccolatieri
artigianalità significa soprattutto,
gusto, passione, originalità, ricerca
ma anche salute, rispetto delle
regole, sicurezza.
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